Notre restaurant met un point d’honneur a travailler avec des producteurs frangais.
Nous travaillons des viandes de race francaise. Nos légumes viennent
principalement de la Ferme du Pré Mazet a Torvilliers, avec lesquels nous élaborons
chaque jour des garnitures de saison.

Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Chevre frais, abricots confits et noix

- Saumon, aneth et citron

- Thon, échalotes et ciboulette

- Poulet aux épices Massala

- Fondue de champignons au Chaource

- 1 rillette : 3,00€
- 2 rillettes : 5,90€
- 3rillettes : 7,90€
- 4 rillettes : 10,50€
- Srillettes : 13,00€
- Burrata di Bufala crémeuse, tomates colorées et pesto 9,50€
- Foie gras de canard, confiture de figues, brioche toastée 16,90€
- Tartare de thon parfumé au citron vert 9,50€
- Tartare de saumon aux fines herbes 9,50€
- Poulpe mariné au paprika fumé « snacké » et son taboulé libanais 10,90€
- La Végétarienne 16,90€

Belle tranche de pain de la Boulangerie Gérard, légumes grillés, tomates aux trois
couleurs, Féta, frites et salade

- La Troyenne 17,90€
Belle tranche de pain de la Boulangerie Gérard, émincé d’andouillette, oignons
confits, creme fraiche et Chaource, frites et salade

- La Chévre 16,90€
Belle tranche de pain de la Boulangerie Gérard, compotée d’oignons, crottin de
chevre réti, Coppa, abricot, noix, miel de I'Aube, frites et salade



- La César 16,90€
Aiguillettes de poulet panées aux cornflakes, parmesan affiné, croutons, tomates
cerise, pommes de terre grenaille réties, salade

- L’Océane 17,90€
Tartare de thon, tartare de saumon, croustillants de crevettes, tomates cerise, Féta,
pommes de terre grenaille réties

- La Méditerranéenne 18,50€
Tztatziki, caviar d’aubergine, poulpe snacké, taboulé libanais, fallafel, tomates et
roquette

- Filet de daurade rétie a la Provengale, caviar d’aubergine, riz vénéré 22,00€
- Steak de thon rouge, légumes fagon wok et sauce vierge asiatique 21,00€
- Filet de beeuf frangais sauce aux morilles, pommes dauphines maison 29,00€

- Magret de canard aux péches, écrasé de pommes de terre au beurre demi-sel
23,00€
- Andouillette 5A (I'lnimitable), sauce chaource, frites, salade 20,00€

- Burger « Made In », steak haché, cheddar, sauce mayonnaise tomatée, rondelle de
tomates, pickles, frites, salade 16,90€

-Brochette de boeuf « merlan », sauce au poivre de Madagascar, frites, salade21,00€
- Brochette de poulet marinée au citron confit et olives vertes, taboulé libanais 19,00€

- Brochette de gambas sur riz vénéré et sauce vierge asiatique 25,00€
- Tartare de boeuf Tradition, frites et salade 18,00€
- Tartare de beeuf fagon Thali, frites et salade 19,00€
- Tartare de saumon Bomelo, frites et salade 22,00€
- Tartare de thon rouge, frites et salade 22,00€
Suppléments : frites, salade, poélée de légumes, riz vénéré 3,50€

Steak haché ou beignets de cabillaud ou aiguillettes de poulet, garniture au choix
(frites ou légumes), 2 boules de glace au choix 12,00€



- Fromage blanc en faisselle (fines herbes OU sucre OU fruit rouge OU miel d’acacia

de Torvilliers) 4,50€
- Assiette de trois fromages affinés : Chaource, Comté et Valencay 8,00€
- Mousse au chocolat avec croustillant pralin et grué de cacao 6,90€

- Salade de fraises fraiches sur un crémeux citron vert vanille Bourbon et éclats de

sablés bretons 9,00€
- Créme brllée a la pistache 8,00€
- Amandine rhubarbe et framboises 10,00€

- Café ou thé gourmand : petites mousse au chocolat, créme brilée a la pistache,

salade de fraises fraiches et boule de glace du moment 9,00€
- Dame blanche 8,50€
- Chocolat ou café ou caramel liégeois 8,50€
- Péche ou fraise Melba 9,00€
- Coupe colonel : citron et vodka 9,00€
- Glace aux biscuits rose de Reims a la prunelle de Troyes 9,00€

Coupes de glace :

- 1 boule : 2,50€
- 2 boules : 5,00€
- 3 boules : 7,50€
Supplément chantilly : 2,50€

Nos parfums : vanille, chocolat, café, caramel, pistache, biscuit rose de Reims
Sorbets : citron, fraise, framboise, mangue, fruit de la passion, poire, mirabelle



