Les prix sont affichés taxes et service compris.

Champagnes de nos Vignerons Aubois *
* Tous nos Champagnes contiennent des sulfites

- Hélene BEAUGRAND, zéro dosage, le Grand Carré
- DEVAUX, ultra D

- DEVAUX cuvée « Réserve »

- BARAT « Réserve »

- Gérard FINOT « Réserve »

- MOUTARD, « Grande Cuvée »

- Bernard ROBERT « Réserve » Coupe 8,50 €

- Hélene BEAUGRAND, le rosé Henriette

- BARAT, « Réserve »

- Gérard FINOT

- DEVAUX, « Coeur des Bar »

- MOUTARD, « Rosé de Cuvaison»

- Bernard ROBERT Coupe 8,50 €

- Jean-Jacques LAMOUREUX «Trilogie »
- DEVAUX, blanc de noirs « Coeur des Bar »

- Gérard FINOT

- MOUTARD, « Champ Persin »

- BARAT,

- Hélene BEAUGRAND, « Derriére la cabane »
- Bernard Robert

69,00€
79,00€

55,00€
39,00€
39,00€
45,00€
44,00€

72,00€
45,00€
42,00€
69,00€
48,00€
48,00€

55,00€
65,00€

45,00€
51,00€
48,00€
79,00€
53,00€



Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Verre 12cl
- Carafe 50cl
- Bouteille 75cl

- Rosé des Riceys Domaine MORIZE PERE ET FILS
- Coteaux Champenois rouge Lucie CHEURLIN
- Coteaux Champenois Domaine DEVAUX

- Epineuil rosé domaine MOUTARD

- Cote de provence maison BECFIGUE
- L'R du temps Chéateau du Rouet
*Verre 12 cl :
* Carafe 50 cl :
* Bouteille :

- Cotes de Pouilhe Rosé COINTES (aB -Agriculture biologique)
- Chateau de Sannes AOP Luberon

*Verre 12 ¢l :

* Carafe 50 cl :

* Bouteille :

6,90€
24,00€
31,00€

44,00€
55,00€
59,00€

29,00€

35,00€

6,00€
18,00€
24,00€

27,00€

7, 50€
29,00€
38,00€



Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Vin rouge : Chianti peppoli cantina antinori

- Pétillant : Lambrusco rosé Amabile Cantina
- Pétillant : Lambrusco rouge Amabile Cantina
- Moscato D’Asti Ridossa Cantina Prunotto

- Vin blanc : The Olive Grove Chardonnay D’Arenberg

- Vin rouge : Hey Malbec ! Matias Riccitelli Mendoza

- Coteaux du Layon, Domaine VIGNOBLE DU HAUT DU FOURNEAUX
*Verre 12 ¢l :
* Carafe 50 cl :
* Bouteille :

-Uby n4

49,00€
25,00€
25,00€
42,00€

40,00€

42,00€

6, 50€
22,00€
30,00€

31,00€



Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Saint Véran, Domaine du Paradis

*Verre 12 ¢l : 7,50€

* Carafe 50 cl : 29,00€

* Bouteille : 38,00€
- Petit Chablis, Domaine GOULLEY, (AB -Agriculture biologique)

*Verre 12 ¢l : 7,50€

* Carafe 50 cl : 29,00€

* Bouteille : 38,00€
- Tonnerre, Domaine Moutard

*Verre 12 ¢l : 6,00€

* Carafe 50 cl : 22,00€

* Bouteille : 28,00€
- Hautes Cétes de Beaune, Domaine MOUTARD 42,00€
- Hautes Cétes de Nuits, Domaine GLANTENET 39,00€
- Bourgogne, Cote d’Or, Domaine HUGUENOT, (AB -Agriculture biologique) 47,00€
- Rully, cuvée Louise, Manoir de MERCEY 50,00€
- Pernand Vergelesses, Domaine GLANTENET 59,00€
- Meursault, Les Narvaux, Domaine Jean FERY 97,00€
- Pouilly Fuissé, AME Forest, Domaine Eric FOREST 69,00€
- Chardonnay, Domaine RUET, (AB -Agriculture biologique) 28,00€
- Auxey-Duresses, Domaine DUJARDIN 79,00€

- Chardonnay « Les Plots », Domaine VENTENAC

*Verre 12 cl : 5,90€
* Carafe 50 cl : 18,00€
* Bouteille : 25,00€

- Céte du Rhdéne blanc en Amont 100% viognier, Domaine de BOISEYT  39,00€
- Céte du Vivrais, Domaine de GALLETY 46,00€



- Cheverny, Domaine Pascal BELIER

*Verre 12 cl : 6, 50€
* Carafe 50 cl : 22,00€
* Bouteille : 28,00€
- Valengay Bafters, Domaine Jean-Frangois ROY 33,00€
- Pouilly Fumé, Domaine Nicolas GAUDRY 36,00€
- Gewurztraminer, Domaine Joseph FRITSCH 33,00€

- Riesling, Domaine Joseph FRITSCH 29,00€



Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Hautes-Cobtes de Nuits, Domaine GLANTENET 39,00€
- Gevrey-Chambertin, « Terres Blanches », Domaine CHARLOPIN 95,00€
- Marsannay, « Rouge héritage », Domaine CHARLOPIN, (AB -Agriculture biologique) 59,00€
- Mercurey, « Rouge Vieilles Vignes », Domaine THEULOT JUILLOT 59,00€
- Hautes-Cbtes de Beaune, Domaine MOUTARD

*Verre 12 ¢l : 8,00€

* Carafe 50 cl : 32,00€

* Bouteille : 42,00€
- Irancy, Domaine FERRARI

*Verre 12 ¢l : 8,00€

* Carafe 50 cl : 35,00€

* Bouteille : 45,00€
- Chitry, Domaine D.GIRAUDON

*Verre 12 ¢l : 7,00€

* Carafe 50 cl : 26,00€

* Bouteille : 30,00€
- Savigny-les-Beaune, Domaine JEANSON-PARIGOT 68,00€
- Fixin, « L’Olivier », Domaine du CLOS SAINT LOUIS 75,00€
- Marsannay Sampagny, « L’Olivier », Domaine du CLOS SAINT LOUIS 64,00€
- Pommard, « L’Olivier », Domaine JEANSON-PARIGOT 80,00€
- Nuits-Saint-Georges, Domaine Henri et Gilles REMORIQUET 78,00€

- Saint Nicolas de Bourgueil, « Le Vau Jaumier », Domaine TALUAU &
FOLTZENLOGEL 32,00€
- Chinon « Les Cousins », Domaine AMIRAULT GROSBOIS 34,00€



Les prix sont affichés taxes et service compris.

- Cétes de Bayes, Chateau Grand Trié

*Verre 12 ¢l : 6,50€

* Carafe 50 cl : 22,00€

* Bouteille : 29,00€
- Francs Cotes de Bordeaux, « L’Audacieux », Domaine HAUT VENTENAC 39,00€
- Bordeaux, IPSUM, Merlot, Vignoble SIOZARD 31,00€
- Saint-Emilion Grand Cru CHATEAU CROIX DE VIGNOT (AB -Agriculture biologique) 47,00€
- Saint-Julien Aspirant de Beychevelle, CHATEAU DE BEYCHEVELLE 79,00€
- Saint-dJoseph Rouge Grange Bara, Domaine FRANCOIS GRENIER 55,00€
- Crozes Hermitage, « Origine » , Domaine DES REMIZIERES 45,00€
- Cotes-du-Rhéne, Domaine LAFOND (AB -Agriculture biologique)

*Verre 12 ¢l : 6,50€

* Carafe 50 cl : 24,00€

* Bouteille : 30,00€
- Morgon Fontriante, Domaine CHARVET 34,00€
- Chiroubles, Domaine PIRON

*Verre 12 ¢l : 7,90€

* Carafe 50 cl : 24,00€

* Bouteille : 33,00€
- Régnle Chamodére, Domaine DES CAPITOLES (AB -Agriculture biologique) 39,00€
- Cotes du Roussillon, « Rouge Vertigo », MAS AMIEL 38,00€

- Languedoc, « Les griottiers », MAS DE LA SERANNE (AB -Agriculture biologique) 34,00€
- Saint Chignian rouge, « Haut coup de foudre », Domaine DES PRADELS (a8 -

Agriculture biologique) 29,00€
- Campus Domini Massammier, « La Mignarde » 24,00€



